
Der Naturkork zählt zur Verschluss-
lösung der Superlative. Er erfüllt 
alle Anforderungen, die ein Wein 
braucht, um in der Flasche zu reifen 
und sein Bouquet in vollem Umfang 
zu entwickeln.

Es handelt sich um ein 100 % natürli-
ches Produkt, das durch umfangrei-
che technologische Entwicklungen 
perfektioniert wurde und höchsten 
Kunden- und Konsumentenansprü-
chen gerecht wird.

Naturkorken



WARTUNG & INSTANDHALTUNG

LAGERUNG & TRANSPORT

KORKEN – AUSWAHL & LAGERUNG

ABFÜLLUNG
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SPEZIFIKATIONEN

PRÜFUNGEN	 EIGENSCHAFTEN	 SPEZIFIKATIONEN

RICHTLINIEN ZUR LEBENSMITTELSICHERHEIT

Alle Produkte von Amorim & Irmãos, S.A. entsprechen den geltenden Vorschriften und Auflagen
(EU und FDA – Food and Drug Administration) für Produkte, die mit Lebensmitteln in Berührung kommen.

Der Hersteller behält sich das Recht ein, seine Produkte weiterzuentwickeln und ohne vorherige Ankündigung zu modifizieren.

VERFÜGBARE KORKMAßE

38 X 24 mm

49 X 24 mm

WEITERE MAßE AUF ANFRAGE

45 X 24 mm

54 X 24 mm

PRODUKTIONSFLUSS

CONVEX KOCHVORGANG ® 

SCHNITT UND BOHRUNGMECHANISCHE ENDFERTIGUNG

SVE DICHTEPRÜFUNG

WASCHUNG & TROCKNUNG

ELEKTRONISCHE SORTIERUNG

DRUCK/BRAND

ROHSTOFF SORTIERUNG 

ELEKTRONISCHE SORTIERUNG

BESCHICHTUNG

ROSA EVOLUTION®

ELEKTRONISCHE SORTIERUNG

VERPACKUNG UND VERSAND

SPEZIFIKATIONEN NATURKORKEN

DIMENSION

LÄNGE ± 1,0 mm

DURCHMESSER ± 0,5 mm

OVALITÄT ≤ 0,7 mm

PHYSIKALISCH/ 
MECHANISCH

FEUCHTIGKEIT 4   % — 8 %

ZIEHKRAFT 20 — 40 daN

CHEMISCH
GEHALT AN PEROXID ≤ 0,1 mg/Korken

GEHALT AN STAUB ≤ 3 mg/Korken

OTR
(SAUERSTOFFTRANSFERRATE)

24 MONATE 2,6 mg O
2
/Korken

36 MONATE 2,7 mg O
2
/Korken

60 MONATE 2,8 mg O
2
/Korken

EMPFOHLENE ROTATIONSZEIT 18 Monate bis > 5 Jahre


