AMORIM

e Naturkorken e

Der Naturkork zahlt zur Verschluss-
l6bsung der Superlative. Er erfullt
alle Anforderungen, die ein Wein
braucht, um in der Flasche zu reifen
und sein Bouquet in vollem Umfang
zu entwickeln.

Es handelt sich um ein 100 % naturli-
ches Produkt, das durch umfangrei-
che technologische Entwicklungen
perfektioniert wurde und hdchsten
Kunden- und Konsumentenanspru-
chen gerecht wird.



SPEZIFIKATIONEN NATURKORKEN

VERARBEITUNGSRICHTLINIEN
WEINKORKEN

PRUFUNGEN EIGENSCHAFTEN SPEZIFIKATIONEN

LANGE +1,0 mm KORKEN — AUSWAHL & LAGERUNG
DIMENSION DURCHMESSER +0,5mm
OVALITAT <0,7mm
PHYSIKALISCH/ FEUCHTIGKEIT 4% —8% —
MECHANISCH ZIEHKRAFT 20 — 40 daN
Verwenden Sie normkonforme Der Korkdurchmesser muss an einen
GEHALT AN PEROXID <01 mg/Korken Flaschen hohen CO,-Gehalt des Weines
CHEMISCH - S(i\klv.vem DIN 1272-5 angepasst sein.
GEHALT AN STAUB < 3 mg/Korken Sk DINGORAS
24 MONATE 2,6 mg O,/Korken @
(SAUERSTOFFTRANSFERRATE) 36 MONATE 2,7mg O,/Korken h
60 MONATE 2,8 mg O,/Korken (L ()
. Bitte bestellen Sie Ihre Korken fiir d L Sie ihre Kork it
EMPFOHLENE ROTATIONSZEIT 18 Monate bis > 5 Jahre e st Gl Wi, it e i .

empfehlen eine Lagerzeit der Korken

Der Hersteller behalt sich das Recht ein, seine Produkte weiterzuentwickeln und ohne vorherige Ankindigung zu modifizieren RernaxiZicnateny

ABFULLUNG
PRODUKTIONSFLUSS 2 t6.6mm "
richtig
—_ ‘ H falsch falsch
CONVEX KOCHVORGANG® > ROHSTOFF SORTIERUNG lvjulvj
v NEENENT AR Stellen Sie sicher, dass Der Korken muss 1Tmm
der Korken bis zu der Verkorkungsvorgang  unterhalb der
einem Durchmesser schnell ablauft. Flaschenoberkante
MECHANISCHE ENDFERTIGUNG < SCHNITT UND BOHRUNG yonmaximal 153 ebschlessen
langsam zusammen-
gepresst wird.
\4
ELEKTRONISCHE SORTIERUNG > SVE DICHTEPRUFUNG ‘....
X Tmin 15mm
A\
ELEKTRONISCHE SORTIERUNG < WASCHUNG & TROCKNUNG Der Korksitz muss Der Kopfraum der Mit der Vorevakuierung
trocken sein. gefiiliten Flaschen muss  des Korkschlosses
bei 20°C mind. 15mm erhalten Sie die optimale
v betragen. VerschlieBdruck-
reduzierung.
ROSA EVOLUTION® > ELEKTRONISCHE SORTIERUNG
v LAGERUNG & TRANSPORT

>
BESCHICHTUNG < DRUCK/BRAND A o E o 1e-20%
- ~ olojo !
1 50-70%
- ololo
! (YY)
Lagern Sie die Flaschen nach der Ideal lagern Sie Ihre Flaschen bei

Fiillung 5-10 min. stehend. 15-20°C und bei 50-70% rel.
Luftfeuchtigkeit.

VERFUGBARE KORKMARE ojojo = A
— o[ojo % .-i‘l
olojo i

49 X 24 mm 54 X 24 mm Achten Sie auf eine schadlingsfreie Wir empfehlen einen Transport in

Lagerung. aufrechter Position.

VERPACKUNG UND VERSAND

WEITERE MARE AUF ANFRAGE

WARTUNG & INSTANDHALTUNG
RICHTLINIEN ZUR LEBENSMITTELSICHERHEIT X J_

Alle Produkte von Amorim & Irmaos, S.A. entsprechen den geltenden Vorschriften und Auflagen . ! :
(EU und FDA - Food and Drug Administration) fur Produkte, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen. 1 r
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Schiitzen Sie Ihr Korkschloss vor Die Flasche muss optimal unter dem
Beschadigungen. Korkschloss zentriert sein.
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CELIEGE

‘The mark of
responsible forestry

U.I. Amorim Distribuigao U.I. Amorim Distribuicao o
ULPTK < Achten Sie auf eine gleichmaBige Reinigen Sie das Korkschloss
UI. Champcork N 3 q .
U1 Top Series v Verkorkung, speziell bei der ausschlieBlich mit chlorfreien
Ul Equipar o Kompression. Reinigern.
U De Sousa S



